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Starter
Scallop carpaccio, Granny Smith

apple, fennel

In Between 
Stracciatella cheese, strawberry,

balsamic cream

Main
Chateaubriand (to share), parsnip

mousseline, glazed carrots,
cranberry jus de Veau

Dessert
Chocolate fondant trio

VALENTINE'S DAY MENU

Please inform our team of  any allergies or dietary restrictions. 
While we take care to avoid cross-contamination, we cannot

guarantee the absence of  allergens in our dishes.
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VALENTINE'S DAY MENU

Please inform our team of  any allergies or dietary restrictions. 
While we take care to avoid cross-contamination, we cannot

guarantee the absence of  allergens in our dishes.

Starter
Tomato tartare, basil cream, herb oil,

focaccia crostini

In Between 
Stracciatella cheese, strawberry,

balsamic cream

Main
Beetroot Wellington, beet purée, onion

jus (gf)

Dessert
Chocolate fondant trio

vegetarian
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VALENTIJNSMENU

Informeer ons team alstublieft over eventuele allergieën of  dieetbeperkingen.
Hoewel we er alles aan doen om kruisbesmetting te voorkomen, kunnen we de

afwezigheid van allergenen in onze gerechten niet garanderen.

Voorgerecht
Carpaccio van sint-jakobsschelpen,

granny smith-appel, venkel

Tussengerecht
Stracciatella, aardbei,

balsamico-crème

Hoofdgerecht
Gedeelde Chateaubriand,

pastinaakmousseline, geglaceerde
wortelen, cranberry jus de Veau

Dessert
Chocolade trio fondant gateau



1 4  F E B R U A R I  2 0 2 6

VALENTIJNSMENU

Informeer ons team alstublieft over eventuele allergieën of  dieetbeperkingen.
Hoewel we er alles aan doen om kruisbesmetting te voorkomen, kunnen we de

afwezigheid van allergenen in onze gerechten niet garanderen.

Voorgerecht
Tomatentartaar, basilicumcrème, groene

olie, focaccia crostini

Tussengerecht
Stracciatella, aardbei, balsamico-crème

Hoofdgerecht
Glutenvrije biet wellington, bietenpuree,

uiensaus

Dessert
Chocolade trio fondant gateau

vegetarisch


